
31.12.2026

20.00 Uhr  - Ein
lass 19.00 Uhr

STAR SILVESTER

PARTY MIT DJ

BENVENUTO - WILLKOMMEN
Glas Champagner „Alfred Gratien“

Glass of champagne “Alfred Gratien”

AMUSE-BOUCHES
Quiche, gefüllt mit Steinpilzen, auf Parmesan-Trüffel-Creme

Quiche filled with porcini mushrooms, served on Parmesan-truffle cream

ANTIPASTI - VORSPEISE
Trilogie von Fischvariationen:Pulpo auf Knollenselleriepüree, Gambas in einer Zucchinitasche &  

Tataki vom Thunfisch auf eingelegtem Gemüse
Trilogy of fish variations: Octopus on celeriac purée, prawns in a zucchini pocket & 

tuna tataki on pickled vegetables

PASTA-ZWISCHENGANG
Mit Spinat und Ricotta gefüllte Panzerotti auf Hummersoße und Stracciatella di Burrata

Panzerotti filled with spinach and ricotta, served on lobster sauce with Stracciatella di Burrata

CARNE O PESCE
Rinderfilet mit gebratenen Steinpilzen und Rotweinsauce / Beef tenderloin with sautéed porcini mushrooms and red wine sauce

oder / or
Steinbuttfilet in Pistazienkruste auf Pommery-Senfsauce / Turbot fillet in a pistachio crust with Pommery mustard sauce

DESSERT 
DELIZIA DI CAPODANNO

Schokoladensoufflé mit Tonkabohneneis und frischen Waldfrüchten
Chocolate soufflé with tonka bean ice cream and fresh wild berries

PRO PERSON € 160,- 

JETZT TISCH RESERVIEREN!*

Einfach eine E-Mail senden an:
reservierung@spaghetti-und-stars.de

oder rufen Sie uns an und reservieren telefonisch:
02 11 - 989 12 - 444

*Für eine Reservierung ist der Betrag vorab zu zahlen. Den Betrag können Sie im Restaurant in bar hinterlegen, oder Sie erhalten eine Vorabrechnung per E-Mail.


